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Touriga Nacional

Argilo-calcários, com influência rochosa de granito e xisto.

• 6 Toneladas/ha.
• Vindima manual efectuada em 5 talhões diferentes de Touriga Nacional.
• Uvas transportadas em caixas de 20Kg e conservadas durante 48 horas em câmara

frigorífica a 0ºC e vinificadas a esta temperatura.

Tapete de escolha de cachos manual. 
Prensagem direta a baixa temperatura de cada talhão separadamente para cubas de frio 
seguindo-se uma leve decantação. Passagem para barricas e fermentação durante 16 dias 
em barrica com battonage diária e leve battonage durante os primeiros 2 meses. A 
fermentação é um desafio constante onde a monotorização e a prova do mosto/vinho são 
fundamentais para manter uma fermentação perfeita. Estágio sobre as borras em barricas 
durante 6 meses com grande cuidado para manter o equilíbrio entre a manutenção da 
frescura da fruta e o corpo que a battonage lhe confere.

Com um perfil de velho mundo e cor salmonada, revela-se elegante e soberbo de 
textura, com fruta delicada e mineralidade. No nariz, apresenta-se perfumado, floral 
com leves notas fumadas, chocolate branco e cereja branca. Na prova, é pleno de 
textura e finesse, seco, mineral, suculento e longo. 

Teor alcoólico: 13,5%
Acidez Total: 6,8g/L; pH:3,22 
Açucares Redutores: 0,6g/L
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7.6 hectares
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771 garrafas

30 x 9 x 9cm / 1.4kg
10 x 30 x 25cm / 4.3kg
120 caixas / 20 níveis / 120 x 80 x 200cm / 520kg
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